agaheca.

A partager
- Piments de Padron 9
- Huitres Laurene n°3/ Bae Kaktugi / Combava 3:10/6:18
- Beignets courgettes / Creéme ail & basilic / Sumac 10
-Terrine de cochon / Abricots & pistaches / Pickles 12
Entrées
- Oeufs misonnaise / Cecina 11
- Tomates anciennes / Melon jaune / Eau de tomate & yuzu / Agastache 13
- Aubergine grillée / Sobressada / Yaourt fumé / Miel / Pistaches 15
Plats
- Spanakopita / Condiment poivrons / Rougail Suya 19
- Sucrine braisée au barbecue / Tofu mariné / Pickles pleurotes / Chili oil 16
- Thonine de Méditerranée / Riz de Camargue sauté / Coriandre / Bisque citronnelle 26

- Keftedes de boeuf d’Aubrac au barbecue / I .égumes marinés / T'zatziki / Olives noires 25

Fromages / Desserts

- Selection de la fromagerie Mons 13
- Pithiviers / Abricots / Verveine 10
- Cheesecake basque / Rhubarbe 11
Menu Carte Blanche
60

Menu du ]Our (menu unique du midi le jeudi et vendredi)
- Entrée / Plat / Dessert : 27 - Entrée / Plat ou Plat / Dessert : 22 -Plat: 17

Origine Viandes : nées, ¢levées, abattues en France. / Origine poissons : péche frangaise.
Prix nets en curos, TVA et service compris.



